
Marché à la ferme

DÉGUSTATION

Déjeuner fermier en intérieur,
préparé par les producteurs 
présents.

DÉCOUVERTE
Visite des chais
Initiation à la dégustation de vins
Parc à lamas

DÉTENTE

Marché de producteurs  
locaux et artisanat
Exposition de tableaux

TOMBOLA

GRATUITE

DIMANCHE  
12 DÉCEMBRE
De 10h à 18h / Entrée gratuite

Sur une exploitation du réseau bienvenue 
à la ferme, profitez d’un moment privilégié 
pour rencontrer les agriculteurs, déguster 
leurs produits dans une ambiance festive et 
décontractée.

 Château Courtade-Dubuc
chez Nathalie et Hubert DARON
22, chemin du jonc - 33360 Camblanes-et–Meynac
Tél. 05 56 20 77 07
Port. 06 15 40 72 52
hubertdaron@courtade-dubuc.com
www.courtade-dubuc.com
Ouvert toute l’année du lundi au vendredi

Exploitation viticole 
Location de salle de réception - Gîte à la ferme
à 10 km de Bordeaux, Rocade sortie 22A (ext) ou 22 (int) 
en bordure de Garonne puis suivre le fléchage

Camblanes et Meynac

DÉJEUNER FERMIER
Adulte : 19e
Enfant : 9e
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Un évènement organisé par le
RELAIS AGRICULTURE ET TOURISME
17 cours Xavier Arnozan - CS 71305 - 33082 Bordeaux Cedex
Tél. 05 56 79 64 15 - E-mail : tourisme@gironde.chambagri.fr

Bienvenue 
à la ferme Gironde

Saison 2021 des marchés à la ferme
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Un moment privilégié  
pour rencontrer  
les agriculteurs,  
déguster leurs produits  
et échanger sur leur 
savoir-faire.

De 10h à 18h / Entrée gratuite
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 1  22/05 Domaine du Cheval Blanc Saint-Germain-de-Grave • Denis CHAUSSIÉ 
 2  30/05 Château Queyssard Pompignac • Francis MASSÉ 
 3  06/06 Château Peneau Haux • Emilie et Dany DOUENCE 
 4  13/06 Domaine de la Châtaignière Périssac • Laurent FRANÇAIS  
 5 20/06 Château Ségur Parempuyre •  Pierre et Florence GRAZIOLI
 6 27/06 Château Boutinet Villegouge •  Jérôme & Nathalie DEPOIZIER ESCUREDO
 7 04/07 Ferme Gauvry Rimons • Noémie DE GRENIER 
 8 11/07 Domaine de Brondeau Lalande Pompignac • Thierry et Jolly GUIMBERTEAU  
 9 25/07 Château Pierre de Montignac  Civrac-en-Médoc • Lucette et Romain SALETTE  
 10  01/08 Château Haut de Lerm brunch

fermier  Saint-Martin-de-Lerm • Christelle et Valérie GONTHIER 
 11 08/08 Château Champion Saint-Emilion • Véronique et Pascal BOURRIGAUD 
 12 12/09 Ferme Auberge les faits de Serre Gajac • Gérard, Myriam et Olivier CARRAZ  
 13 19/09 Domaine de la Châtaignère Périssac • Laurent FRANÇAIS  
 14 10/10 L’Atelier du Miel Saint-Sève • Dominique et Line PELLET 
 15 12/12 Château Courtade Dubuc Camblanes-et-Meynac • Nathalie et Hubert DARON


